
BUFFET „WHITE CHRISTMAS“ 
 

Heiligabend 24.12.2009



VORSPEISEN
 Carpacchio von Lachs und Seeteufel mit Limonenvinaigrette

Pyramide von Langusten, Hummern und Langostinos 
Variation von Räucherfischen mit Meerrettichsauce

Lachs Bellevue und gebeizter Lachs an Honig - Senfsauce
Pata Negra Schinken mit Honigmelone

Geräucherte Entenbrust mit Cumberlandsauce
Kalbsrücken mit Thunfischsauce

Mozarella mit Tomaten, Olivenöl und Balsamicoessig  
Auswahl an frischen Salaten 

 

SUPPEN 
Gänseconsommé  

Rosenkohlcremesuppe
Krustentierschaum

 FISCHGERICHTE 
Pasta mit Langostinos und Gemüse in Parmesanschaum aus dem Laib

Pochierter Lachs mit Hummerfarce souffliert
Seezunge vom Grill mit Safran- und Erbsenschaum 

FLEISCHGERICHTE 
Kalbsfiletspitzen mit Steinpilzen in Kräuterrahm

Gänsebraten mit Maronen-Beifuss Sauce 
Hirschrücken und Rinderfilet mit Cognacrahmsauce und Preisselbeerjus

 TRADITIONELLES WEIHNACHTSESSEN 
Frankfurter Würstchen mit Kartoffelsalat

WEIHNACHTLICHES DESSERTBUFFET VON UNSEREM CHEFPATISSIER TITO 

GROSSE KÄSEAUSWAHL MIT TRAUBEN UND TROCKENFRÜCHTEN 

Guten Appetit und frohe Weihnachten 
wünscht das Team des Aldiana Fuerteventura 

 

Heiligabend, 24.12.2009
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